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Bordeaux oogstjaar 2004 
 

een heterogeen en volumerijk wijnjaar 
 
Eind juni 2004 waren de vooruitzichten voor een zowel kwantitatief royaal als kwalitatief 
goed jaar voorspoedig. De snelle en homogene bloei en de afwezigheid van slecht weer (koel 
en nat) zorgden enerzijds voor een goede vruchtzetting en anderzijds voor een gelijkmatige 
verloop naar de kleuromslag (véraison) en rijping. 
 
Een aantal wijnbouwers hebben eind juli een zogenaamde éclaircissage (groene oogst) 
toegepast ofwel het wegsnoeien van een stevig gedeelte van de nog groene druiven. Het 
effect hiervan is dat het rendement daalt, maar dat de resterende druiven beter rijpen en 
derhalve de kwaliteit omhoog gaat. Wel is het nodig zeker 40 tot 50% van de druiven weg te 
snoeien, omdat bij een lager percentage de druivenstok gaat compenseren: de resterende 
druiven nemen tijdens de rijping meer vocht op en worden volumerijker; daardoor verdunt 
de oogst in plaats van zich te concentreren. 
 

 
 
 
Tegen het moment van de véraison half augustus daalde de temperatuur en viel er 
onregelmatig neerslag. Hierdoor verliep de kleuromslag onvolledig en verspreid in de tijd 
met als consequentie dat ook de druiven daarna een onregelmatige rijping te zien gaven. 
Kwaliteitsbewuste wijnboeren hebben aan het einde van de véraison wederom druiven 
weggeknipt, namelijk díe druiven die nog niet geheel verkleurd waren. Op deze wijze kon 
men goed selecteren welke druiven achter zouden blijven in rijpheid. Door deze te 
elimineren konden de andere, rijpere, druiven regelmatig rijpen. 
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In kwalitatief opzicht is deze tweede éclaircissage van groot belang. De minder rijpe druiven 
bevatten een hoger gehalte aan appelzuur en een daarmee correlerend hoger gehalte aan 
zogenaamde methoxypyrazinen. Deze aromastoffen zijn karakteristiek voor onrijpe Cabernet 
Sauvignon (groene paprika). 
 
De natte en relatief koele omstandigheden in de tweede helft van augustus hebben ook veel 
inzet gevergd m.b.t. de gezondheidstoestand van de druiven. De eerste helft van september 
was heet en kende ook hevig onweer (met name 9 september); de tweede helft september 
was een stuk rustiger met voor de tijd normale gemiddelde temperaturen. 
 
 

temperatuurgegevens (in oC) laatste 30 dagen vóór de oogst (Mérignac, Bordeaux) 
2002 – 2004 – 2005 

jaar 
start 
oogst 

gemiddelde 
temperatuur 

(TG) 

gemiddelde 
minimum 

temperatuur 
(TN) 

gemiddelde 
maximum 

temperatuur 
(TX) 

verschil 
maximum en 

minimum 
(TX-TN) 

aantal 
dagen 

boven de 
22 oC 

aantal 
dagen 

onder  de 
10 oC 

2002 27-sep 18,5 13,2 23,8 10,6 22 4 

2004 25-sep 20,0 15,0 25,0 10,1 22 5 

2005 18-sep 20,3 15,2 25,4 10,2 23 1 

gemiddelde temperatuurgegevens (in oC) laatste 30 dagen vóór de oogst 
Bordeaux, Santiago de Chili, Kaapstad 

Mérignac 
(Bordeaux) 

19,8 14,5 25,1 10,6 22 3,6 

Santiago (Chili) 20,8 11,7 30,0 18,3 30 4,3 

Kaapstad (ZAF) 22,5 16,3 28,6 12,3 30 0,0 
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Droge witte Bordeaux 
 
Al met al heeft het jaar 2004 in de Bordeaux een grote inspanning vereist van de 
wijnbouwers in de wijngaard. Als eerste is de sauvignon geoogst in de 2e helft van 
september, gevolgd door semillon eind september voor wat betreft de droge witte wijnen. 
Kenmerkend is de frisheid en elegantie in de structuur. Sommigen ontbreekt het wat aan 
structuur door een hoger rendement. 
 
Liquoreuze Bordeaux 
 
Voor wat betreft de liquoreuze wijnen heeft de wijnboer zich begin september heel wat 
moeite moeten getroosten om de grijze en zure rot (pourriture grise et aigre) buiten te 
houden, door simpelweg aangetaste druiven te elimineren. Degenen die dit werk hebben 
verricht zijn beloond omdat zich edelrot (pourriture noble) in de 2e helft van september op 
de resterende gezonde druiven heeft kunnen ontwikkelen. Ook na de hevige regen van eind 
september, begin oktober bleek dat veel druiven stevig en gezond genoeg waren om verder 
te overrijpen. De op deze wijze binnengehaalde oogst is kwalitatief goed met een potentieel 
meer dan 20° alcohol. 
 
Rode Bordeaux 
 
De eerste merlot is al op 20 september binnengehaald, maar vanaf 4 oktober meer 
algemeen. De meerderheid van de cabernet-sauvignon is kort daarna geoogst met enkele 
percelen pas eind oktober. De neerslag van eind september, begin oktober heeft velen doen 
besluiten om te gaan oogsten, hetgeen achteraf een goede beslissing is geweest. Op dat 
moment was de druif over het algemeen fysiologisch rijp en gezond, dus hét moment om 
binnen te halen. Toch moet de wisselvalligheid van de oogst ten gevolge van de gespreide 
véraison en de relatief koele en natte omstandigheden niet uit het oog verloren worden. 
Met name de cabernet-sauvignon heeft over het algemeen niet díe rijpheid gekregen die 
men zich wenst. Het risico een té rustieke wijn gemaakt te hebben is wel degelijk aanwezig. 
 
Samengevat noemt men 2004 een klassiek jaar. Maar wel een jaar waarin weer eens 
duidelijk werd dat het niet vanzelf gaat en dat alleen die wijnboeren die de uiterste 
inspanning hebben geleverd (groene oogst, beperking van het rendement en strenge 
selectie van de druiven) waarschijnlijk goede wijn hebben kunnen maken. 
 
 
Gerhard Horstink 
oenologue 
www.horstinkwijn.nl   - OINOS Wijncursussen

http://www.horstinkwijn.nl/


CONSEIL des GRANDS CRUS CLASSES en 1855 in co-operation with the NGS, 
Amstel Hotel, Restaurant La Rive, Amsterdam January18th 2010 

 

 

 
 

 
 

 


